% Temario Asesoria Lactea

AseLac Curso Especial de Lacteos

Texcoco, Estado de México

P8 01, 02, 03 y 04 de DICIEMBRE de 2026

Entrada 9:00 a.m. y salida a 6:00 p.m.
MARTES, MIERCOLES, JUEVES Y VIERNES

=] 4
WhatsApp

IV 2383 (e]\'H $6,500.00. Incluye: material didactico de elaboracion, carpeta de
memorias del taller, constancia de participacion con valor curricular, bebidas y
participacion de los productos elaborados.

Ya tenemos nuevos productos

productos seran elaborados con leche de vaca, cuando asi lo permita el producto se le
hara la sugerencia de una preparacién gourmet. Se le capacitara en el manejo de
cultivos lacticos para el desarrollo de un perfil sensorial Unico. (No se incluye el
procedimiento de extensidn en esta capacitacion).

LISTA DE PRODUCTOS A SELECCIONAR

QUESO PANELA ®  QUESO PARMESANO ®  AREQUIPE COLOMBIANO
QUESO OAXACA elegir el ®  QUESOBRIE ®  KuMIS
procedimiento de elaboracion o QUESO PROVOLONE o JOCOQUE SECO
®  QUESO CREMA TROPICAL CONDIMENTADO
- A [ ]
(Eslito EitEREs) QUESO COTUA ®  JOCOQUE LiQUIDO
[ ]
®  QUESO RANCHERO QUESO CHIHUAHUA . vosUTeRILGO
®  QUESOARO
[ ]
SSRGS . ®  YOGURT BATIDO
®  QUESO MOZZARELLA BARRA QUESO CHEDDAR e
®  QUESO MOZZARELLA FRESCO ® Sgggo MENONITA CON BEBER
®  QUESO ASADERO . ®  YOGURT AFLANADO
®  QUESO HOLANDES
®  QUESO MANCHEGO (GOUDA) ®  YOGURT ESTILO SUIZO
®  QUESO MANCHEGO ®  QUESO EDAM ®  YOGURT CON PROBIOTICOS
BOTANERO
®  QUESO MENONITA ®  YOGURT CON LECHE EN
®  QUESO ENRIATADO O I a— POLVO
CRIOLLO
O CUEOEETEES ®  FRUTA BASE DE YOGURT
QUESO PORT SALUT
[ ]
CACIOCAVALLO ®  QUESOPERA MANTEQUILLA
° CREMA ACIDA

LAV I R ) TR ALY 5T 90% PRACTICA Y 10% TEORIA

o] 114\ [p).\o]o }.¥ Pequefios y medianos productores, emprendedores, estudiantes y
publico en general interesado que no tenga experiencia previa en el area de lacteos.

Soporte técnico post curso, GRATUITO

FHIATILY C. de la Fortuna 38, San Diego, Texcoco, Estado de México, 56230.
I IFeI I I3H Tel y Fax. 595 95 231 68, WhatsApp Oficial:, 55 39 30 19 33

Directo: 55 18 98 01 43 o al correo electronico asesoria-lactea@infinitummail.com
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